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2011 feiern wir unser 40 jähriges 
Bestehen der Metzgerei Obermaier in 
Pliening. Seit Gründung im Jahr 1971 
hat sich sehr viel verändert, sowohl bei 
uns in der Metzgerei und in unserer Ge-
meinde, aber auch im täglichen Leben, 
im Essverhalten, bei den Wünschen 
unserer Kunden ... 

Unser Sortiment an Frischfleisch, Würst-
chen und Wurstwaren sowie Feinkost-
salaten und Käse erweitern wir ständig, 
um Ihnen gesunde Abwechslung und 
echte Genussmomente zu bieten. So 
führen wir heute küchenfertig zube-
reitete Fleischgerichte, mediterrane 
Spezialitäten und fettarme Produkte 
bis hin zu probiotischen Wurstwaren. 
Zur Herstellung all dieser unterschiedli-
chen Produkte sind erfahrene, gut aus-
gebildete Metzger ebenso erforderlich 
wie modernste Anlagen und zuverlässi-
ge Produktionssysteme. 

Das Frischwurst-

Sortiment der  

Metzgerei Obermai-

er umfasst über 100 

unterschiedliche 

Sorten. 

Alle Produkte 

stammen aus unse-

rer hauseigenen 

Schlachtung und 

Veredelung, die 

jeweils ihre ganz 

individuelle Rezep-

tur besitzten.

Wenn Sie unsere 

Metzger und Mitar-

beiter kennenler-

nen möchten, oder 

unser tägliches 

Handwerk „hinter 

den Kulissen“ er-

leben wollen, dann 

besuchen Sie unsere 

Website:

www.metzgereiobermaier.de

Bierwurst, ausge-

zeichnet als beste 

Bayerische Bier-

wurst 2008.

Willkommen in Pliening

Auch wenn sich in den letzten 40 Jah-
ren vieles geändert hat, eines ist jedoch 
gleich geblieben: der hohe Qualitäts-
anspruch, dem wir von der Metzgerei 
Obermaier uns verpflichtet fühlen.
Der Name „Metzgerei Obermaier“ steht 
für ausgezeichnete Qualität, Frische 
und Geschmack - und das soll auch in 
Zukunft so bleiben! 

Als handwerkliche Familienmetzgerei 
legen wir besonders großen Wert auf 
die Zufriedenheit unserer Kunden. 
Seien Sie versichert: Ihre Anregungen, 
Meinungen, Lob und natürlich auch 
Ihre Kritik finden bei uns immer Gehör! 

Wir sagen Ihnen herzlichen Dank für 
Ihre Treue und freuen uns darauf, Sie 
auch in Zukunft mit höchster Qualität 
verwöhnen zu dürfen.

Ihre Familie Obermaier  

Willkommen Willkommen

Liebe Kundinnen,  
liebe Kunden,



1971 gründeten der Metzgermeister 
Manfred Obermaier sen. und seine Frau 
Katharina die Metzgerei in Pliening. Von 
Beginn an lag ihr Bestreben darin, nur 
die höchste Qualität herzustellen. So 
wurde mit Enthusiasmus und Weitsicht 
der Betrieb laufend modernisiert, um 
Spitzenqualität auf dem neuesten Stand 
der Technik produzieren zu können. 
Vielfache Auszeichnungen bestätigen 
das Qualitätsbestreben, unter anderem 
seit 1982 ununterbrochen der jährlich 
vergebene Bundesehrenpreis.

2001 übernimmt ihr Sohn Manfred 
Obermaier jun. als Metzgermeister die 
Verantwortung für die Schlachtung und 
Produktion und die Gesamtleitung seit 
2003. Er führt den Handwerksbetrieb 
mit dem gleichen Engagement, höchs-
ten Qualitätsansprüchen und in dem 
Sinne seines Vaters weiter. 
2006 erhielt er als erster Handwerksbe-
trieb Deutschlands die umfassende EU-

Das Premium Sala-

mi-Sortiment der 

Metzgerei Obermai-

er umfasst 18 unter-

schiedliche Sorten, 

die allesamt aus 

eigener Herstel-

lung stammen. Jede 

einzelne Sorte ist 

eine harmonisch 

abgestimmte 

Komposition mit ty-

pischem Geschmack 

und individuellem 

Charakter. 

Die Walnuss-Salami 

beispielsweise be-

sticht durch ihren 

aromatischen Ge-

schmack und erle-

senes Nuss-Bouquet. 

Dafür werden 8% 

feine, ausgesuch-

te Walnusskerne 

verwendet.

Walnuss-Salami, 

prämiert mit der 

DLG-Gold-Medaille 

2009, 2010 und 2011.

Echte Handwerkskunst 

Mit Sorgfalt und Sachverstand

Zulassung für die eigene Schlachtung, 
Zerlegung und Verarbeitung.  

Die Metzgerei Obermaier gilt heute 
als Vorzeigebetrieb mit modernsten 
Produktionsanlagen und einer Prozess-
überwachung zur Kontrolle und Nach-
weisführung nach DIN ISO 9000. Damit 
ist eine Rückverfolgbarkeit bis zum Tier 
und die Erfassung aller Produktionsda-
ten sichergestellt. 

Unsere eigene Schlachtung ermög-
licht uns, für Qualität, Geschmack und 
Frische zu bürgen. Unsere strenge Aus-
wahl des Schlachtviehs im unmittelba-
ren heimischen Raum mit Herkunftsga-
rantie bedeutet für Sie als Verbraucher 
höchste Sicherheit und Transparenz. 
Dafür stehen auch die hervorragend 
ausgebildeten, zuverlässigen Mitar-
beiter, die mit Herzblut ihr Handwerk 
ausführen.

Unser Handwerk Unser Handwerk

Unsere Tradition:
Nur das Beste für unsere Kunden!



Die Metzgerei Obermaier aus Pliening 
gilt als „Beste Metzgerei Deutschlands“. 
Seit 30 Jahren erhält sie jährlich den 
Bundesehrenpreis. Die Kunden, die zu 
den anspruchsvollen Genießern zählen, 
erleben täglich die hohe Qualität und 
Frische der Fleisch- und Wurstwaren. 

Um diese Spitzenqualität täglich immer 
wieder von Neuem zu erzielen, gelten 
bei der Metzgerei Obermaier feste 
Grundsätze:

1. Verwendung von edlen Schlachttie-
ren ausschließlich aus der näheren Um-
gebung, die von persönlich bekannten 
Landwirten mit artgerechter, gesunder 
Tierhaltung stammen. Achten Sie bei 
Ihrem nächsten Einkauf auf unser 
Schild mit der Herkunftsangabe der 
aktuellen Schlachttiere.

Bei der Metzgerei 

Obermaier findet 

jeder sein Lieb-

lings-Würstl: Pfäl-

zer, Regensburger, 

Debrecziner oder 

Wiener Würstchen, 

die alle 2011 mit der 

DLG-Gold-Medaille 

ausgezeichnet 

wurden, und 

natürlich unsere 

Original Bayeri-

schen Würstl, wie 

Münchner Weiss-

wurst, Schweins-

bratwürstl oder 

die Gschwollne 

(Wollwurst).  

Übrigens enthal-

ten viele unserer 

Rohwurstproduk-

te probiotische 

Eigenschaften, 

unter anderem 

die Debrecziner 

und Rohpolnische.

Schweinsbratwürstl, 

mit insg. 8 DLG-Gold-

Medaillen prämiert, 

u.a. 2009, 2010, 2011.

Auszeichnung des Fleischerverbandes

Garantiert aus der Region

Aus eigener Schlachtung & Veredelung

2. Höchste Sicherheits- und Sauber-
keitsstandards in allen Bereichen, 
unterstützt von Hygieneanlagen und 
einem zuverlässigen Kontroll- und 
Dokumentationssystem.

3. Die Schlachtung erfolgt für die 
Tiere möglichst stressfrei, garantiert 
fachmännisch unter Einhaltung der 
Tierschutzbestimmungen und unter 
Aufsicht neutraler Kontrollen.

4. Die Herstellung und Veredelung aller 
Fleisch- und Wurstwaren erfolgt mit 
höchster Sorgfalt und gut ausgebilde-
ten Metzgern mit Hilfe von modernsten 
Produktionsanlagen zur optimalen 
Qualität und gleich bleibender Rezep-
tur jeder einzelnen Sorte. 

5. Wir verkaufen ausschließlich Fleisch- 
und Wurstwaren aus eigener Schlachtung 
und eigener Veredelung mit Ausnahme 
von Geflügelprodukten und Käse. 

Qualitätsgarantie Qualitätsgarantie

Prämierte Spitzenqualität  
für den täglichen Genuss



Bei der Metzgerei Obermaier steht die 
Qualität jedes einzelnen Produkts an 
oberster Stelle. Neben den zufriedenen 
Kunden bestätigen dies auch zahlreiche 
Prämierungen von neutralen, fachli-
chen Qualitätsprüfern. 

Die höchste Auszeichnung der 
Fleischbranche in Deutsch-
land ist der Bundesehren-
preis in Gold, verliehen 
vom Bundesministerium 
für Ernährung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz. 
Seit 1982 hat die Metzgerei Obermaier 
ununterbrochen und 2011 zum 30. Mal 
diesen Bundesehrenpreis in Gold für die 
herausragenden Qualitätsleistungen 
erhalten. In der Laudatio heißt es, die 
Metzgerei Obermaier habe sich zu ei-
nem Vorzeigeunternehmen entwickelt, 
das richtungsweisende Maßstäbe für 
Qualität, Geschmack und Genuss setze.

Das vielfach 

ausgezeichnete 

Schinkensortiment 

der Metzgerei 

Obermaier ist für 

Kenner ein wahrer 

Genuss: Neben den 

Klassikern wie 

Hausschinken, 

Frühstücksspeck 

und Lachsschinken 

erhalten Sie auch 

besondere Spezi-

alitäten, wie z.B. 

den fränkischen 

Zwetschgenbamus, 

den Coppa Emilio 

oder den Isentaler 

Knochenschinken. 

Gerne zeigen wir 

Ihnen, wie wir 

unsere Schinken 

herstellen. Ein 

Video zum Isentaler 

finden Sie unter: 

www.metzgereiobermaier.de 

Isentaler Schinken, 

die Premium-Neuheit, 

2011 erstmals mit 

DLG-Gold prämiert.

Träger des Bundesehrenpreises

Täglicher Genuss an Qualität & Frische

Jährlich prämiert die Deutsche Land-
wirtschafts-Gesellschaft (DLG) viele 
Produkte der Metzgerei Obermaier, die 
nach dem international anerkannten, 
strengen Standard der DLG für Wurst- 
und Fleischwaren geprüft werden.
Bei der jüngsten DLG-Prüfung 2011 
erhielt die Metzgerei Obermaier 50 
Goldmedaillen und 11 Silbermedaillen.

Unter den mit Gold prämierten Produk-
ten finden sich die beliebte Schinken-
spezialitäten Isentaler, Hausschinken, 
Honig- und Spargelschinken, die Sala-
misorten Kirschwasser-, Puszta-, Pfeffer-, 
Bier-, Fenchel- und Kantsalami sowie die 
Wurstspezialitäten Gelbwurst, Bierschin-
ken, Schinkenwurst und Göttinger. 

Unter www.metzgereiobermaier.de 
finden Sie eine Aufstellung aller 
prämierten Produkte. Schauen Sie doch 
mal rein, ob auch Ihre Lieblingswurst 
ausgezeichnet wurde!

Auszeichnungen Auszeichnungen

Die Metzgerei mit der höchsten 
Qualitätsauszeichnung



Wer in unseren Laden kommt, sieht eine 
beeindruckende Auswahl an Frisch-
fleisch, Wurst- und Schinkenspezialitäten 
und feinen Würstchen. Alle Produkte mit 
Ausnahme von Geflügelprodukten und 
Käse stellen wir selbst her.

Unser italienisches Sortiment ist beson-
ders beliebt: feine Mortadella, würzige 
Salamisorten und vollmundige Schinken-
spezialitäten. Probieren Sie zum Beispiel 
die preisgekrönte Fenchelsalami oder den 
edlen, luftgetrockneten Coppa Emilio!

Die typisch baye-

rischen Speziali-

täten der Metz-

gerei Obermaier 

haben die höchsten 

Auszeichnungen er-

halten: zahlreiche 

DLG Goldmedaillen 

in den letzten Jah-

ren, das Prädikat 

„Beste Bayerische 

Bierwurst“ und 

„Top-Leberwurst“ 

der Fleischerin-

nung Bayern. 

Übrigens können Sie 

auch Ihren Freun-

den und Bekannten 

aus „Norddeutsch-

land“ unsere fri-

schen bayerischen 

Spezialitäten als 

Kühl-Expresspaket 

liefern lassen. Für 

ein unvergessliches 

Brotzeitfest oder 

Weißwurstfrüh-

stück! Jetzt unter:

www.metzgereiobermaier.de 

Original Bayerischer 

Leberkäs, jährlich 

DLG prämiert, zu-

letzt 2011 mit Gold.

Unsere bayerischen Schmankerl er-
freuen sich ebenso größter Beliebtheit: 
prämierte Weißwürste, deftiger Pressack, 
feine Gschwollne und natürlich unser 
Leberkäs in Spitzenqualität!
Daneben führen wir auch hausgemach-
te Feinkost-Salate. Genießen Sie bei-
spielsweise unseren frischen Fleischsalat 
oder einen feinen Wurstsalat!

Sortiment Sortiment

Das ausgezeichnete  
Premium-Sortiment 
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Metzgerei Obermaier
Geltinger Straße 4a
85652 Pliening

Tel  08121 - 82 632
Fax  08121 - 76 323

www.metzgereiobermaier.de


